Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 28/03/2022 AU 01/04/2022

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
28/03/2022 29/03/2022 30/03/2022 31/03/2022 01/04/2022
Céerisalacremede
. Salade de cocos mimosa surimi Acrasdemorue Concombre au fromage
Entree
blanc
Pomelos
Blanquette de poisson
Boeuf bourguignon MSC Pépites colin 3 céréales Spaghetti BIO ala
Plat :
bolognaise(plat complet)
Blanquette de volaille
CarottesBIO RizBIO Epinards
Accompagnement
Coulommiersalacoupe
. Saint-Florentin a la coupe Yaourt naturefermier Vache picon
Laitage e o
Velouté fruix Désiris
Poire cuite alageléede
D i Ananasfrais groseille Banane Créme dessert chocolat

Bigarreaux au sirop

* = Plat avec du porc




