Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 21/03/2022 AU 25/03/2022

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
21/03/2022 22/03/2022 23/03/2022 24/03/2022 25/03/2022
Salade multi-feuille
Entrée Poireau cuit ala Salade a base d'ébly BIO Radisbeurre
vinaigr ette Salade d'endives
vinaigrette
Saucisses diot* Finger alamozzarella
Rosbeef al'ancienne Filet de hoki M SC au
Plat I . : )
Feuilleté au saumon Escalope viennoise coulisde tomate
LentillesBIO au jus Pur ée de potiron Chou-fleur alacreme Polenta crémeuse
Accompagnement
Montboissié ala coupe
L aitage Saint-Félicien ala coupe Fraidou Gouda ala coupe
9 Crog'lait BIO
Nappé au caramel
Poire Fraises (sousréserve) Compote de pommes
Dessert :
Mousse au chocolat maison

* = Plat avec du porc




